
점점 점점 / MENU MIDI / LUNCH MENU 
Disponible du mardi au vendredi, hors jours fériés / Tuesday–Friday, excluding public holidays   

 

점점 점점 / FORMULE DÉJEUNER / LUNCH SET 
 

Entrée + Plat  —  18.0 

Plat seul  —  16.0 

 

Starter + Main  —  18.0 

Main only  —  16.0   

 

점점 점점 / ENTRÉES AU CHOIX / STARTERS OF YOUR CHOICE 

점점점 / DAKGANGJEONG    

Poulet halal croustillant, sauce légèrement pimentée  

/ Crispy halal chicken, mildly spicy sauce. 

점점점점 / GAJI GANGJEONG        
Aubergine croustillante, sauce légèrement pimentée  

 
/ Crispy eggplant, mildly spicy sauce.  

점점점 점점 점점 / MANDOO POULET & LÉGUMES 

Raviolis coréens, sauce aigre-douce  

/ Chicken & vegetable dumplings. 

 
 

점점 점점 / PLATS AU CHOIX / MAINS OF YOUR CHOICE 

점점 점점점 / JEYUK DEOPBAP                                                                                                                              
Riz sauté au kimchi fermenté, porc fermier breton, œuf au plat 

/ Kimchi fried rice with fermented kimchi, free-range Breton pork, and a fried egg. 

점점점점 / JEYUK DEOPBAP    

Porc fermier breton, sauce pimentée, légumes, riz  

/ Spicy Breton farm pork, vegetables, rice 

 
 
 
 

Prix nets en euros · Service compris 



점점점점점 / BULGOGI DEOPBAP  +3.0  

Bœuf Black Angus irlandais mariné à la sauce soja, légumes, riz  

/ Spicy Breton farm pork, vegetables, rice 

점점점점점 / DAKGANGJEONG DEOPBAP    

Poulet halal croustillant, sauce légèrement pimentée, riz  

/ Crispy halal chicken, rice 

점점 / JJIMDAK 

Poulet braisé à la sauce soja, légumes et pommes de terre fondantes  

/ Crispy halal chicken, rice 

 

점점점 / DESSERTS   

점점점 점점점점 / TIRAMISU AU SÉSAME NOIR +9 

Tiramisu maison au sésame noir, créé par Sayuri,                                                                                                             

une ancienne pâtissière d’un restaurant étoilé Michelin.  

/ Homemade black sesame tiramisu, created by Sayuri,                                                                                                         

a former pastry chef at a Michelin-starred restaurant. 

점점 점점점 / GÂTEAU AU YUZU +4 

Gâteau au yuzu d’un ancienne cheffe de restaurant étoilé Michelin 

/ Yuzu cake by a former chef from a Michelin-starred restaurant 

점점점점점 / GLACE / ICE CREAM +4 

Vanille · Yuzu · Sésame noir  

/ Vanilla · Yuzu · Black sesame 

 

점점 / BOISSONS · DRINKS  — 4.0  

점점 점점점 점점 / BOISSON CORÉENNE À L’ALOE VERA / KOREAN ALOE VERA DRINK 

점점점점 · 점점점점 점점 / COCA-COLA · COCA-COLA ZERO  

 

 
Prix nets en euros · Service compris 




